


Мы вступили в 21 век - век новейших технологий. Идут 
разработки в широких областях науки и техники, а также 
в отраслях, занимающихся обеспечением населения 
продуктов питания. 

Однако технологии направленные на извлечение высокой 
прибыли губительно сказываются на продовольственной 
безопасности страны. 

Продукты теряют свою полезную ценность, их заменяют 
искусственными добавками. Это пагубно отражается на 
здоровье людей. В таких условиях мы должны вернуться 
к своим истокам, возродить и сохранить утраченные 
традиции для блага общества. 

Компания CAUSIAN_SUPERFOOD производит Урбеч и 
цельнозерновую муку из злаковых и бобовых всех видов. 
Мы имеем специальное оборудование, оснащенное по 
всем требованиям Роспотребнадзора помещение, а также 
традиционную испытанную технологию производства 
урбеча и цельнозерновой муки, рецептуру по видам.





УРБЕЧ
CAUSIAN SUPERFOOD представляет вашему вниманию традиционный 
для Кавказа экопродукт - Урбеч (паста из масленичных культур), 
приготовленный на каменных жерновах, путем их бережного перетирания. 
Он содержит в себе кладезь микроэлементов и витаминов, способный 
предупредить, излечить и восстановить здоровье человека.

С древних времен Урбеч был предназначен для повышения силы и 
выносливости,  людей, живущих в горах. Питательная паста не только 
утоляет голод, но и оказывает общеоздоравливающее действие на 
человеческий организм, восстанавливает утраченные силы после 
болезней. Он заслуженно отнесен к категории суперфудов.

ПОЛЕЗНОСТЬ ПРОДУКТА УРБЕЧ 
ОБУСЛОВЛЕНА СЛЕДУЮЩИМИ 
СВОЙСТВАМИ:
• укрепляет иммунитет;

• улучшает состояние кожи;

• нормализует уровень сахара в крови;

• снижает показатели «плохого» 
холестерина;

• поддерживает на нужном уровне 
функционирование сердца и сосудов;

• облегчает состояние при артритах;

• укрепляет зрение и центральную нервную 
систему;

•  восполняет дефицит белковых соединений 
в организме.





МУКА 
ЦЕЛЬНОЗЕРНОВАЯ 
Мука производится по уникальной технологии - путем уменьшения 
размеров продукта для лучшего усвоения организмом, которое 
производится методом протирки и раздавливания между жерновами из 
натурального камня осадочной горной породы Дагестана. 

Для сохранения полезных свойст зерна размол происходит бережно при 
температуре не выше 40 °C и не более 120 оборотов в минуту. Фракции 
варьируются путем регулировки от 500 мкм до 1 мкм. 

ЭТО ПОЗВОЛЯЕТ НАШЕЙ МУКЕ ДОЛЬШЕ ХРАНИТСЯ, 
СОДЕРЖАТЬ БОЛЬШЕ ПОЛЕЗНЫХ ВЕЩЕСТВ, СНИЖАЕТ ЕЁ 
ГЛИКЕМИЧЕСКИЙ ИНДЕКС.

Гликемический индекс - показатель влияния продуктов питания после их 
употребления на уровень глюкозы (сахара) в крови.

Традиционная медицина считает, что непереносимость Глютена 
обусловлена наследственными факторами. Однако современные 
исследования показывают, что число людей с непереносимостью 
глютена стремительно увеличивается, а развитие таких тяжелых 
заболеваний как онкология, диабет, сердечно-сосудистые, аутоимунные 
и прочие заболевания имеют прямую зависимость от употребления 
глютеносодержащих продуктов в пищевом рационе. 

Наша безглютеновая продукция производится в отдельном помещении 
на специально предназначенном для этого оборудовании. Отсутствие 
глютена контролируется как на производстве так и в аккредитованной 
лаборатории в соответствии с международними стандартами.

ВСЁ ЭКОЛОГИЧЕСКИ ЧИСТОЕ И ПОЛЕЗНОЕ 
СТОИТ СЕЙЧАС НЕ МАЛЫХ ДЕНЕГ.  
НАША ЗАДАЧА ЭТО ИСПРАВИТЬ. 



Целевая аудитория проекта CAUSIAN SUPERFOOD весьма обширна. 
Это люди, ведущие здоровый образ жизни, спортсмены, вегетарианцы 
(веганы), сыроеды, больные, находящиеся на лечении в стационаре, 
экопоселения. Также потребителями являются оптово-розничные сети 
магазинов, специализированные экомагазины полезного питания.

ПРОЕКТ РАБОТАЕТ НА БЛАГО НАШЕЙ СТРАНЫ. ЧТОБЫ 
ПРОИЗВОДИМЫЙ НАМИ И НАШЕЙ КОМПАНИЕЙ 
ПРОДУКТ БЫЛ ДОСТУПЕН ВСЕМ СЛОЯМ НАСЕЛЕНИЯ 
НЕОБХОДИМО ЕГО СДЕЛАТЬ ДЕШЕВЛЕ, НЕ ИЗМЕНЯЯ ПРИ 
ЭТОМ ЕГО СВОЙСТВ И КАЧЕСТВА. 

ДЛЯ ЭТОГО НАМ НЕОБХОДИМО: 

• модернизировать и пополнить спектр оборудования, 
• работать над производительностью фирмы. 
• расширение инвестиций и каналов сбыта.
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